
 11 月 29 日（水）に会長以下コミュニティ運営委員会 

役員 16 人が水戸市役所を訪ね、水戸市住みよいまちづく 

り推進協議会を視察し、コミュニティ活動の取組について 

研修を受けました。参加者から様々な意見が出され、予定 

していた時間を超えるほど活発な意見交換ができました。 

 この成果を今後のコミュニティ活動に生かしていきた 

いと思います。 

 

 
 

 

令和５年１２月２０日発行 

 ※次号第１５９号は、３月２０日発行になります。 
 

第 29 回 どんどん焼き開催に向けて 
 どんどん焼きの準備として、12/2(土)にトリ小屋の材料とな 

るカヤ刈り及び竹切りを行いました。ご協力いただいた皆さん、 

ありがとうございました。 

 改めて、どんどん焼きの開催に当たり、次の点について皆さ 

んのご協力をお願いします。 

 ○日時 令和６年１月１２日（金）１８時から 

 ○場所 大山地区コミュニティグラウンド 

 ○来場時の駐車は、大山小校庭（※１６時３０分以降）をご利用ください。 

 ○公民館駐車場は、当日１６時３０分以降、駐車できません。 

 ○どんどん焼きでは、古札と正月飾りのみ預かります。 

 ○その他の品物(だるま､人形､年賀状など)は、お預かりできません。 

 ○古札や正月飾りの持込 1 回あたり 500 円お預かりします。 

 ○正月飾りは､ビニール､金属(鈴･針金･釘)類は取り外してお持ちください。 

 ○持込時間は、1 月７日(日)から 11 日(木) 

午前８時３０分から午後５時までの間で預かります。 

 ○どんどん焼き当日の持込みはできません。 

○個人の厄除けは受付しません。ご了承ください。 

 ○屋外での事業になります。暖かい服装にてご来場ください。 

 ○会場にて甘酒をふるまいます。その他食品の提供はありません。 

行いません。  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

先進地視察を実施しました 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

日 時：令和 6 年 2 月１０日（土） 

午前 9 時 15 分集合 

  ９時 30 分開始 

場 所：大山公民館 

内 容：自家製の味噌づくりを体験してみ

ましょう。 

対 象：大山地区在住の方 

参加費：3,500 円 

(一人当たり約 8kg の味噌を持ち 

帰ります。) 

定 員：1０人(締切１月２５日又は定員 

になり次第締切) 

持ち物：エプロン、三角巾、ゴム手袋、 

マスク 

申込方法：令和 6 年 1 月 5 日（金）８時

30 分から、公民館へ電話(℡

37-6130)にて申込ください。 

日 時：令和 6 年 2 月 3 日（土） 

午前 9 時 15 分集合 

  ９時 30 分開始 

場 所：大山公民館 

内 容：ボッチャなどのニュースポーツを

体験してみましょう。 

対 象：大山地区在住の小学生以上の方 

参加費：無料(参加賞を用意しています。) 

定 員：３０人(１月２５日又は定員に 

なり次第締切) 

持ち物：特にありませんが、体を動かす服

装でお越しください。 

申込方法：令和 6 年 1 月 10 日（水）８時

30 分から、公民館へ電話(℡

37-6130)にて申込ください。 

～参加者募集～ 

11 月 19 日（日）に体育レクリエーショ

ン部会と高齢者部会の共催で、世代間交流

グラウンドゴルフ大会をコミュニティグラ

ウンドで参加者 75 人で開催しました。 

さわやかな秋空の下、グラウンドゴルフ

を普段から楽しんでいる皆さんが、クラブ

の持ち方や打ち方など丁寧に子どもたちに

教えながら、コースを回りました。 

 楽しい歓声がグラウンド中に響いていま

した。 

 

 

晩秋の川越をたずねて 
「小さな旅」 

11 月 21 日（火）に文化部会と生活部会

の共催で「小さな旅」を開催し、37 人に

て晩秋の川越を訪れました。 

「川越大師」の別名で知られる喜多院を

詣でた後は、それぞれに、「小江戸」と呼

ばれる川越の町並みを散策し、美味しいも

のを食べたり、お土産を買うなど楽しい一

日を過ごしていました。 

 

世代間の交流を 
グラウンドゴルフで 

ニュースポーツ体験会 お役立ち講座(味噌づくり) 


