Sustainable Development
Goals = 17 Ziele fir
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nachhaltige Entwicklung
der Agenda 2030 der

Nasushiobara &3 Linz
A\ Vereinten Nationen.

Kultureinrichtungen engagieren sich fir SDGs

Das Hundert- widmeten. Durch Ausstellungen oder Workshops
wasser- regten sie zum Nachdenken an und stellten neue Ideen
Museum im Bereich Nachhaltigkeit vor. Das Ars Electronica

,»Kunst Haus Center nahm an dem Projekt teil, und zeigte unter dem

Wien* ist Titel ,,There is no Planet B* etwa die Auswirkungen des

: : : . . \ x einer der menschlichen Verhaltens auf die Natur, gab Impulse zu
Kunst Haus Wien©Paul Bauer V Vorzeige- verantwor-
Kulturbetriebe in Osterreich, die ihren Umgang mit tungsvollem

Rohstoffen tiberdenken und sich im Bereich SDGs Konsum und

engagieren. Der Kiinstler und Architekt Friedensreich Produktion in
Hundertwasser ist bekannt fiir Kunstwerke, die die den Bereichen

Beziehung von Mensch und Natur ausdriicken, sowie Essen und

fiir Bauwerke, die mit der Natur im Einklang stehen. Er Kunststoff,

Lebenserhaltungssystem© Ars
mit Fiihrungen Electronica-Robert Bauernhansl

war auch auf dem Gebiet des Umweltschutzes aktiv. Im

Kunsthaus ist neben dem Inhalt der Ausstellungen die und Vortrdgen. Die Installation

Nachhaltigkeit Thema, etwa werden im tédglichen
Betrieb bei Neuanschaffungen die ,,3Rs“ (Reuse,
Reduce, Recycle) beriicksichtigt. 2018 erhielt es als
erstes Osterreichisches Museum das Umweltzeichen.

2021 fithrte ICOM (International Committee of
Museums) Austria das Projekt ,,17 X 17 durch, in
dem sich 17 Museen jeweils einem der 17 SDGs

,Lebenserhaltungssystem® protokollierte die notigen
Mengen von Wasser und Sonnenlicht, um Weizen in
einem Gebdude aufzuziehen, und machte so die
Leistung des Okosystems sichtbar. Kinder konnten in
einem  Workshop Roboter-Kifer mit kleinen
Solarzellen basteln. Dieses Jahr nehmen 10 Wiener

Museen an dem Projekt teil und wéhlen je zwei SDGs.
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SDGs-Ecke: Neusiedlersee

Der Neusiedlersee
Staatsgrenze, und ist ein UNESCO-Welterbe. Es ist ein Steppensee
mit geringer Tiefe; der Wasserpegel &ndert sich je nach Trocken-
heit und Regenmenge. Daher ist es in der Vergangenheit schon
einmal vorgekommen, dass der See komplett austrocknete. Durch
die Klimaerwarmung, Flachenversiegelung etwa durch Asphalt
und Verwendung des Grundwassers in der Landwirtschaft sank der

Neusiedlersee© Jakub Hatun CC BY-SA 4.0 Wasserpegel diesen Sommer auf den tiefsten Stand seit 60 Jahren.

\

liegt auf der 0sterreichisch-ungarischen

Durch die gestiegene Wassertemperatur kam es zu Fischsterben, und Fischer mussten die toten Fische entfernen.
Neben dem Okosystem um den See verursacht das auch Probleme fiir Tourismus und Landwirtschaft. Deshalb
unterzeichneten im Juni der burgenlandische Landeshauptmann und der ungarische Aussenminister eine
grenzeniibergreifende Absichtserklarung zu Klima und Energie. Einer der Punkte war die Sicherung des

Wasserstandes im Umkreis des Neusiedlersees und der Schutz des Okosystems, wofiir MaBnahmen wie die

\_Errichtung eines Bewasserungskanals von der ungarischen Moson-Donau zum Neusiedlersee geprift werden. /




Der Mittelschiiler-Austausch
mit Linz begann 2005. Bei dem
gegenseitigen Austausch-

® ® programm konnten bisher etwa
[ Qagugh]l@bara (% Llnz 500 Schiiler aus Nasushiobara

/s andere Land besichen und
[Menschen: Sachiko Yamamoto e Homesay s )

»Die Fihigkeit, sprachliche und kulturelle Unterschiede zu
uberwinden und mit Menschen in Verbindung zu treten”
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Erfahrungen im internationalen Austausch:
In den 12 Jahren, die ich fiir die lokale Schulbehorde der Stadt Nasushiobara tétig

war, war ich fiir das Ubersee-Schulaustauschprogramm mit der LISA (Linz

International School Auhof) im 6sterreichischen Linz zusténdig. Ich fuhr jedes Jahr
mit Mittelschiilern nach Linz, was sich zu einem gegenseitigen Austausch entwickelte,
bei dem wir ebenfalls Schiiler zum Austausch in Nasushiobara empfingen. Als

schlieBlich die Stddtepartnerschaft abgeschlossen wurde, war ich tief bewegt. Am

Anfang wurde der Schiileraustausch ndmlich abgewiesen mit den Worten: ,,Wir

Profil sorgen uns, die Kinder in einen japanischen Haushalt zu schicken, wo nicht
Nachname: Yamamoto Englisch gesprochen wird.* Doch sie schenkten unserer Versicherung Glauben,
Vorname: Sachiko dass sie die Vorziige erkennen wiirden, wenn sie nur einmal kdimen. Und als sie
Herkunftsort: Nasushiobara dann Nasushiobara besucht und die Kultur der japanischen Gastfreundschaft

Wohnort: Nasushiobara erlebt hatten, sagten sie mir: ,,Japan ist so schon, dass man es gar nicht in Worte

Beruf: Direktorin, Sekiya GS XU
Motto: Ohne Angst vor dem Eine besondere Erinnerung: MY

In Erinnerung bleiben mir die Kin- \\

[

fassen kann. Das Beste auf der ganzen Welt

Scheitern sein Bestes geben,

der, die sich am Morgen des Ab-
schiedes weinend umarmen, oder das Licheln einer japanischen Grof3-
mutter, die ein Foto von sich mit ihrem Gastkind an sich driickte und sag-
te, ,,das ist ein Schatz flirs ganze Leben. Ich habe ihre Worte nicht

verstanden, aber sie war ein liebes Kind.* Obwohl es nur ein paar kurze

Tage waren, die sie gemeinsam vebracht hatten, blieb in den Herzen aller —
Beteiligten die Dankbarkeit und Freude dariiber zuriick, einander Mittelschiiler-Auslandswoche in Osterreich
begegnet zu sein. Nach dem groen Tohoku-Erdbeben 2011 bekamen wir von Eltern und Lehrern der LISA
Nachrichten wie: ,,Wir nehmen die Kinder aus Nasushiobara so viele Jahre wie notig bei uns auf, also schickt sie
nach Linz!*, sowie viele Hilfsgiiter. Was fiir eine Ermutigung

diese Warmherzigkeit fiir uns war!
Zukiinftiger internationale Austausch:

Seit meinem Dienstantritt in der Sekiya Grundschule haben wir
einen fortlaufenden Online-Austausch mit einer Volksschule in
Gols. Die Kinder lauschen jedes Mal mit leuchtenden Augen den
Worten der anderen Schiiler, sind iiberrascht und lachen, und
vertiefen ihre Freundschaft. Thre Englischkenntnisse sind noch

nicht gut genug, doch sie haben begonnen, zu verstehen, dass es

. 3 ; noch Wichtigeres als Sprachkenntnisse gibt. Und zwar die
Online-Austausch mit der Erwin Moser Volksschule gegenseitige Wertschitzung und das Bemiihen, einander zu
(Durchftihrung als Projekt der Host Town Legacy) verstehen. Fiir Kinder in der globalisierten Welt ist die Fahigkeit,
sprachliche und kulturelle Unterschiede zu iiberwinden und mit Menschen in Verbindung zu treten , sehr wichtig. Ich

mochte unseren Schiilern auch zukiinftig mit Austauschaktivititen Begegnungen mit der weiten Welt ermdglichen.
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finden Si__e hier:

Di, 23.8.2022 Host Town Festival ~GOT02025~

Host Towns, die den Austausch mit dem Partnerland als ,,Legacy” (Erbe) der

Olympischen und Paralympischen Spiele Tokio 2020 fortsetzen, versammelten
sich in Tokio, um vergangene und zukiinftige Austauschprojekte zu prasentieren
und sich dariiber auszutauschen. Sie berieten, was im Hinblick auf die in Osaka
i (Kansai) stattfindende Expo 2025 Osaka [HeEi SRS i

moglich wire, um diese als Gelegenheit zu [HEIXTVNeteS 1 WgloTI (S8

P — -'.5:\_. noch weiter zu vertiefen. Nasushiobara
‘:& "Q | L & ) - \ .

r— G et berichtete iiber den Host-Town-Austausch
=" IT%...% . , , ,
Foto-Ausstellung der mit Osterreich. Der gemeinsam teilneh-
Aktivititen Nasushiobaras mende Osterreichische Gesandte Heisler

nutzen, den Austausch mit dem Partnerland

. . ) . Prisentation der Nasu-Takuyo-
lobte den aktiven Austausch zwischen den Partnerstidten Linz wund Savg aulon ad\ ~ ek
Oberschiiler

Nasushiobara. Osterreich plant einen Pavillon bei der Expo in Osaka. Ab Herbst
plant Nasushiobara, neben den Legacy-Projekten des Online-Austausches zwischen Schulen und von Paralympischen

Sportlern mit Schulen auch einen Online-Musikaustausch zwischen Schulen zu veranstalten.

f ¢ Rezepte der Nasu-Takuyd Schule debiitierten beim Tochigi-Sports-Festival y¢ \
Die Nasu TakuyO Oberschule

brachte sich schon mehrmals
bei der Kreation von Rezepten
im Osterreichischen Stil ein.
Diesmal verkaufen sie ihre

Kreationen beim  Tochigi-

Sports-Festival.

Infos zum
bisherigen Host-
Town-Austausch

Verkaufsstiinde - %So, 2.10.: Toda Ausgleichbecken %Mi, 5.10.: Hourai Club
* Do, 6.10.: Shiobara Country Club & Regionales Pferderennen Ausbildungs-
Center %Fr, 7.10.: Nishinasuno Country Club & Regionales Pferderennen
Ausbildungs-Center % So, 9.10. & Mo, 10.10.: Ishikawa Sports Ground Kuroiso

finden
hier

~ Shuni-Pote-Toteyaki ~

\ %
%

v Terminplan

Sie
auch

Eine Kreation, bei der Shiobara’s Spezialitit Toteyaki (dicke Pfannkuchen
mit unterschiedlicher Fiillung) auf das oOsterreichische Wiener Schnitzel
(japanische Transkription: Shunittseru) mit Kartoffelsalat (Jap.: Poteto Sara-
da) trifft. Spargel, Tomaten und Blattsalat bringen zusétzlichen Geschmack

und die KdsesoBe und Senf im Kartoffelpiiree das gewisse Etwas.

~ Nasukko Gugelhupt~

Die Mehlspeise Gugelhupf weckt Erinnerungen an Kaffeejausen Osterrei- =
chischer GroBmiitter und trifft auf die natiirlichen Gaben Nasushiobaras. Wir

présentieren die drei Sorten Spinat, Heidelbeere und Erdbeere. Die Verpackung

aus Kyogi (blattdiinn geschnittenem Holz) aus Nasushiobara komplettiert die

Qﬁﬁspeise mit der regionalen Herzlichkeit. Wir freuen uns schon! *Die Fotos sind Syrnbolbildey
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Ausprobiert ¥ Schoko-Datteln nétig!
Zutaten (ca. 36 Stiick): 36 Datteln, 200g Marzipan (100g Mandelpulver, 100g AN 1
Staubzucker, 2 TL Honig, 4 TL Wasser), ca. 250g Schokolade/Kuvertiire

Nach Belieben: Kokosraspel, Pistazien, etc.
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Zubereitung: (1) Die Marzipan-Zutaten verkneten. (2) Datteln lings '.’

aufschneiden, entkernen. (3) Anstelle der Kerne Datteln mit etwas Marzipan fiillen. (4) Kuvertiire nach Packungs-
anleitung schmelzen. (5) Datteln in Kuvertiire tauchen, mit Kokosraspel bestreuen, auf Backpapier trocknen lassen.
Anm..: Die Handhabung der Kuvertiire ist schwierig, bei wenig Erfahrenen treten oftmals weille Schlieren auf

(geschmackhch kein Problem, doch das Aussehen leidet). Dies lésst sich durch Kokosraspeln aber gut kaschieren.

. Was isst man A: Christmas B: Biche de Noél \/ C: Kekse D: Panettone
Pudding . e
in Osterreich zu . oo gn”;
Weihnachten? / Se
s
-M &y g
"ﬁ-

Ruckbllck auf 6 Jahre: Reife Reisghren =~ . Amorturtr

In meinem ersten Jahr durfte ich bei Shinzen Okadas Radioprogramm
,,Challenging Nasushiobara“ (ab 2018: ,,Yell Nasushiobara®) teilnehmen.
Zur Aufnahme der Interviews besuchten wir jede Woche andere Locations
in Nasushiobara. Damals begleitete Kazuyuki Katagiri uns oft als Vertreter
des Rathauses. Er erklérte mir geduldig Verschiedenes zur japanischen Kul-

tur. Einmal erklérte er das Sprichwort ,,Reife Reisdhren neigen das Haupt™.

i Y Es bedeutet, so, wie die reifenden Reisdhren mit dem wachsenden Gewicht
Kazuyuki Katagln bereltet fiir den Linzer
Biirgermeister und Begleitung Tee zu

Reife (Wiirde) immer weiter das Haupt, begegnet also der Umgebung demiitig. Wenig spiter wurde Herr Katagiri

der Korner den Kopf senken, so neigt auch der Mensch mit wachsender

Vizebiirgermeister. Ich gehorte damals dem Biirgermeistersekretariat an und sah Biirgermeister Kimijima und
Vizebiirgermeister Katagiri daher mit verschiedensten Menschen interagieren. Beide begegneten jedermann mit
aufrichtiger Freundlichkeit. In Japan hort man oft die Ausdriicke ,,das Gegeniiber sorgsam behandeln* oder ,,sich
(in das Gegeniiber) einflihlen, doch die Bedeutung dieser Ausdriicke iiber die blofen Worte hinaus lernte ich
durch das Verhalten des Biirgermeisters und Vizebiirgermeisters und werde sie mein Leben nicht vergessen. y

\.
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Herausgeber : Rathaus Nasushiobara, Planungssektion, Abteilung zur Férderung der
Biirger-Kooperation (Zustidndig: Florentine Ronniger)

Kontakt: Tochigi Prefecture, Nasushiobara City, Kyoukonsha 108-2, 325-8501 Japan
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