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プレスリリース【2025年 3月 5日】 

八芳園プロデュース！アグリパル塩原で那須塩原ブランド PR 

 

 

 

 

 

 

 

３月８日（土）に道の駅 湯の香しおばら（アグリパル塩原）にて、那須塩原ブランドの魅力を味

わえるイベントを開催します。 

那須塩原ブランド認定品であるアグリパル塩原の手作りドレッシングを、東京の老舗結婚式場の八

芳園のシェフ提案のオリジナルの食べ合わせメニューで試食提供します。 

当日は八芳園のシェフも来店して直接試食提供を行い、ドレッシングの販売促進及び那須塩原ブラ

ンドの PRを行います。 

【那須塩原ブランドとは】 
365 日のテーブルを彩る逸品の数々。那須野ヶ原の大地と人の温もりから生まれた、那須塩原市自慢
の特産物プランドです。 
 
●開催内容 
・那須塩原ブランド認定品のアグリパル塩原の手作りドレッシングを使用した、食べ合わせメニュ

ーの試食提供 

・東京の老舗結婚式場の八芳園のシェフのプロデュースによる１日限定のメニューを、八芳園のシ

ェフ自らが店頭にて試食提供を行います。 

●開催目的 

・地域産品の魅力発信、那須塩原ブランドの認知度向上 

●開催日時 

・令和 7(2025)年 3月 8日（土曜日）11時～14時 

注）試食数に限りがありますので、なくなり次第終了となります。 

●開催場所 
・アグリパル塩原（那須塩原市関谷 442） 
直売所入口付近及び農村レストラン関の里 内 

注）直売所入口の試食はどなたでもご参加いただけます。 
注）関の里では、お食事をご注文いただいた方を対象に試食をご提供します。 
●参加費 
無料 注）農村レストラン関の里では、レストラン利用者のみが無料で体験可能 
●アグリパル塩原の手作りドレッシングについて 
 道の駅湯の香しおばら（アグリパル塩原）内の加工所にて製造しています。手作業での製造のた

め製造数は限られますが、地元食材の使用にこだわり、添加物を使用しない生ドレッシングです。 
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■市ホームページ 
URL  

https://www.city.nasushiobara.tochigi.jp/soshikikarasagasu/nomuchikusanka/nogyo/1/21448.ht

ml 

■本件に関するお問い合わせ先 
団体名(所属)：産業観光部農務畜産課青木ふるさと物産センター 

TEL：080−7760−5554（青木ふるさと物産センター 直通） 

https://www.city.nasushiobara.tochigi.jp/soshikikarasagasu/nomuchikusanka/nogyo/1/21448.html
https://www.city.nasushiobara.tochigi.jp/soshikikarasagasu/nomuchikusanka/nogyo/1/21448.html

